DINER

JVER

TERRAS BAR
N.D.S.M.

20 25 HE

PADDENSTOELENTERRINE 13
Aardpeer | biet | boerenkool
(vegan)

CHEVRE SAINT-MAURE
0lijf | pistache |
uiencompote | pastinaak
(vega)

GEMARINEERDE ZALM 14.5
Avocado | wasabi |
rettich | sesam

CARPACCIO 15.5
Soubise | sumak | mosterdzaad
| pompoenpitten | Grana Padano

SOEP

POMPOENSOEP
Ras el hanout | zhoug
(vegan)

SALADE

CAESARSALADE
Kippendij | ansjovis |
crouton | gekookt ei |
Grana Padano | pancetta

HERFSTSALADE

Pompoen | king boleet |
spinazie | granaatappel |
witlof | vegan feta | nori
(vegan)

HEEFT U ALLERGIEEN?

Meld dit altijd even bij de bediening

Chef’s Menu

-42.50 -
GEMARINEERDE ZALM

Avocado | wasabi |
rettich | sesam

COQ A LA BIERE
Spruitjes | zilverui
bacon | chimichurri

CREME BRULEE

Steranijs | sinaasappelsorbet

- VEGAN 39.50 -

PADDENSTOELENTERRINE

Aardpeer | biet | boerenkool

GEGRILDE PREI
Cantharel | snijbiet |
truffel | Pommes Anna | dragon

CHOCOLADEPAVE

Sherryrozijn | amandelroomijs

GROOT

IJVERBURGER (medium-rare geserveerd) 20.5
Chipotle | rode kool | romaine | cheddar |
gebakken ui | bacon | frites uit Zuyd

Gemarineerde pulled pork +3

EEKHOORNTJESBROOD RAVIOLI 21.5
Pompoen | schorseneer | salie | hazelnoot
(vega)

COQALABIERE 24.5

Spruitjes | zilverui | bacon | chimichurri

GEGRILDERIBEYE (medium-rare geserveerd) 27.5
Pastinaak | palmkool |
zwarte knoflook | mergpijp

GEBAKKEN HEILBOTFILET
Knolselderij | portobello |
zeekraal | miso beurre blanc

GEGRILDE PREI

Cantharel | snijbiet | truffel |
Pommes Anna | dragon

(vegan)

ZOET

CREME BRULEE
Steranijs | sinaasappelsorbet

APPELTARTELETTE
Amandel | cranberrysorbet

KAASPLANKIJE
Pierre Robert | Doruvael | Ubriacco |
Fourme d’Ambert | mostarda | notenbrood

CHOCOLADEPAVE
Sherryrozijn | amandelroomijs
(vegan)

FRITESUITZUYD 6 CAESARSALADE
AUBERGINE 7.5 POMPOEN

Miso | sesam | bosui Harissa | vegan feta

SPITSKOOL 7.5 BIERBROOD 6.5
Grana Padano | Met boter

hazelnoot | chili




